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Kompakte Verpackungslosung

IBC kombiniert optimales Fiillvolumen mit geringer Containerhohe

Der neue Ecobulk MX 560 von
Schitz ist ein besonders flacher
IBC mit einem Nennvolumen von
560 L bzw. 150 Gallonen. Somit
eignet sich der neue Container
bestens fur Anwendungen, bei
denen kleinere Gebinde von Vorteil
sind, es jedoch parallel auf maxi-
male Performance und hdchste
Qualitat ankommt. Er kombiniert
optimales Fullvolumen bei gleich-
zeitig geringer Containerhdhe mit
einer bereits vielfach bewahrten
Bodengruppe. Sie entspricht
denen der MX-Typen mit 820,
1.000 und 1.250L Fassungs-
vermdgen. All diese Modelle der
MX-Linie sind somit kompatibel.

Die Entwicklung des neuen Containers auf
Basis der weltweit erfolgreichen Palette mit den
MaBen 1.200 x 1.000 mm sorgt flr besonders
flexibles Handling. Bereits vorhandene Anla-
gen und Maschinen des Kunden, die auf diese
Abmessungen eingestellt sind, kénnen daher
auch beim MX 560 zum Einsatz kommen.
Diese PalettengroBe gewahrleistet eine idea-
le Ausnutzung von Lager- und Transportraum
in genormten GroBraumbehaltern, auch bei
Mischladungen mit den gréBeren MX-IBC-Va-
rianten. Bei durchgangig dreifacher Stapelung
dieses Modells passen bspw. insgesamt 30
IBCs in einen 20‘-ISO-Container. Die vier Ho-
rizontalrohre des flachen Gitterkorbs verleihen
dabei die nétige Stabilitdt und sicheren Halt.

Leichtgewicht mit wirtschaftlichen
Vorteilen

Kompakte GebindegréBen werden etwa in der
Landwirtschaft sowie im Bereich Agro-Chemie
bevorzugt. Insbesondere in Nordamerika die-
nen IBCs mit weniger Volumen der zielgerich-
teten Anwendung von konzentrierten Pflan-
zenschutz- oder Saatbeizmittel mit hohem
Produktwert. Auch das einfache Handling der
Gebinde wahrend der Nutzung und Lagerung
steht fUr die Verwender im Vordergrund. Durch
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Die kompakte Verpackungslésung ist individuell konfigurierbar fiir
unterschiedlichste Anwendungen - der neue Ecobulk MX 560.

sein niedriges Eigengewicht im befullten und
unbeflllten Zustand ist der Ecobulk im tagli-
chen Einsatz leicht zu handhaben — besonders
im Vergleich zu Edelstahlbehaltern sowie Stahl-
oder Kunststofffassern. Mit seinem reduzierten
Fassungsvermdgen auf optimaler Flache er-
moglicht er geringere Kapitalbindung und ver-
klrzte Standzeiten bei niedrigem Produktum-
schlag. Es vermindert sich so auch die Gefahr,
dass das Produkt durch Alterung unbrauchbar
wird. Bei Bedarf kann der IBC zuséatzlich mit
einer EVOH-Permeationsbarriere ausgestattet
werden. Als Sperrschicht in der IBC-Innenbla-
se sichert sie die Produktqualitat, schutzt das
Fullprodukt vor Veranderung und die Umge-
bung vor Umweltbelastungen, indem das Ein-
und Austreten von Sauerstoff, Stickstoff sowie
anderen Gasen gestoppt wird.

Optionale Ausfiihrungen erschlieBen
breites Anwendungsfeld

In der Foodcert-Ausfuhrung garantiert die ent-
sprechende Systemzertifizierung nach der In-
dustrienorm FSSC 22000 Konformitéat mit den
Anforderungen fUr Materialien, Prozesse und
Produkte im Bereich Lebensmittel. Flr hoch-
empfindliche Guter aus dem Non-Food-Seg-
ment, bei denen Sicherheit und technische

Sauberkeit essentiell sind, produziert Schitz
den IBC ebenfalls in der Variante Cleancert.

Ein Ex-Schutz durch eine geerdete Auslauf-
armatur und Palette sowie einem Innenbehélter
mit antistatischer Ausstattung macht den IBC
auf Wunsch einsatzbereit fir explosionsgefahr-
dete Betriebsraume der Zonen 1 und 2 sowie
flr den Transport von Flissigkeiten mit einem
Flammpunkt von < 60 °C. Zu den zuséatzlich
wahlbaren Komponenten zahlt des Weiteren
ein Ruckschlag-Ventil in der Auslaufarmatur.
Dieses Check Valve verhindert das ZurUckflie-
Ben des Flllguts in den Container. FUr die op-
timale Be- und EntlUftung wéhrend Transport,
Lagerung und Entleerung wird ein Breather-
System, bestehend aus Stopfen, Membran
und Ventil, in der Schraubkappe des IBCs an-
geboten.

Diesen Beitrag kénnen Sie auch in der Wiley
Online Library als pdf lesen und abspeichern:
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